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Vins et gastronomie de Castille

Installée & Londres depuis 2013, Hispania a ouvert en
mars dernier une brasserie et un restaurant dans 'hotel
NH au Grand Sablon a Bruxelles. Veéritable ambassadeur
de la cuisine gastronomique espagnole, le chef espagnol
étoilé Marco Moran y propose le meilleur de la cuisine
ibérique d'avant-garde dans un style trés authentique.
Du 25 septembre au 9 octobre, la région de Castille y
Leon sera a I'honneur avec une série de plats (dont le fa-
meux cochon de lait) et de vins issus des meilleures ap-
pellations castillanes (Ribera del Duero, Rueda, Toro, Ci-
gales, etc.).

1 Réservations: Tél. 02/588.00.62. M. V.

DANY O5HI

b Hispania est désormais implanté a Bruxelles.

2017 - 2020

()
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Hispania,
une adresse
espagnole
au Sablon

Avec le chef Marcos Moran

“a5l une nouvelis
adreste didide i in
culeing hisgasique que
nous découvrens cafin
semaine. A I'intdrigsr de I'hitel
KH Cedlection Brussels, sur in
jplace du Grand Sablon, Hispania
52 @icling em wno brassarie of
un resiau gastronomigue, avec
Ia volondé de metire a0 @vand
chagun région d'Espagne.

Le chef dHispania, Mamos
Mordn, &8 nfcompensd 3 de
nombirewses neprises potir s
oudsine, dont une doodle pe Mi-
chelin pour ke Casa Gerarde
dans ks Asturies, a de grondes
amtons pouT SO restaumnt
de Bruwelles, ouvert depuis
aquekylees moks.

En 2017, 11 & défa ouvert une
cnseigne Hispania & Londres,
devenise une pHtrence en ma-
dére de cuisine  cspagnole
dans ks capitale britnnnigque

A Brumelbss, le chelme le cache
pas, il wise I'énile Michelin
Alors, pour nous dévoiler woan
son tadent, il noys concocte
apuchees mets qui Figunend ac
mueEllement 3 b carte du pes-
G, que oo soit oibé brasserie
00T MEREUTENT  ERsrone

mbque. B én o naoment, o
quekpes wmaindes, e chel
mid & Plonneur ks pooduies
e Coastille et Linin, avec le sou-
ten de la junta de Castilla y
Ledhin, Jes asntoriets négonales.
Comme on le sam, b culine
en Bpagne varie s for en
[oncikn des  ragions. On

mange tris différemment au
Mo et au Suxh par excmple,

o Lot Chsfilie s fronne an oenine
ol Tl o A o mae i
pas cle poisn oonene s
ook s, expliquee le chefl « O sa
ROVIC DUV ST FN U
et e viencles, ofes ol
s i sy des fomies of
ey inass, dit-iL

LEXOLIS AGNEAU DE LEGN

On dispuste pour oommender
une petile sehection de chau-
leries et de fronweges de la né
o, puis un crunchy aux o
muemes de Casrille et Ledn,
COmane  DOlOIreIEnE nevisie
dares ue  dmision  Master
Chel en Espagne, ainsi gu’une
ddlicieuse cnoguetle de jam-
b A Gazipieko.

On passe enssite o une salale
e pendnx en cscabeche, puls

& o el cuie A hadee e
pare, aves des Boliels et e la
trafle d'dé de Castille mipée
pardesus, Ensuite, ke chel
notes Eait dévonirr une dpaale
dlagneau de lair avee des
pommses de terme aioll et des
Ermames brakeds, ains quiun
cochon de i cond it avec une
et e chulmbmes.

® s 1 agmoan de Ld fa e
ATONT T MECOIRIE [YRIT O e
duifs, vienl pous glisser ke
chef. Cete viande n en effet
beavooup &o godl, jusie asses
grase M oA o pexn omots-
rillamte. Excellente !

O TeTTImme JVeC LT pdn e
du, id un pain besoché fau

maxison, mempt donc dans ke
lait of Veewd, puis caramédiss,
avee un ladt vanillé, Un fin
Teribe en chopceur |

Aver or e de Tapas varices,
e restans sert aised d'excelbents
v dle 1 mion de Caseille o

ledn. A coup s, Padresss
vaut le déwour, I ne But pas
hisiter & passcr Ia (il dui
luxueux hitel ! Lintenicur ot
chic, mais le service n'est pas
il | O

[

L'Astuce du chel

L'expérience du vin Bierzo AOC

On appréce beaucoup idée du
restay Hispania de valoriser,
toutes bes dewx ou trods se-
maines, une seule région d'Es-
pagne, tant ce grand pays e
wonze de produits e de tradi-
tions culinaines différentes. Cela
permettra de faire découwyrir

| AL oL p'lu.-\. el s e o
gu'on ne connait gindralement
de I'Espagne en Belgique. En ce
mrmient, ef pour une bonme
semaine encore, Hispania met
donc & I'honniur la région de
Castille et Lsdne Ft pour acoom-
pagner les tapas i||.|'i'|¢ neMas Gl

servies, le chef et son dguipe
noAes consellent |x||1i:1|.|:i|'1\-
ment des vins de cotte négion
e, OANIEMEn, ¢ Iouge,
un Fétalos 2015 et un Fittacum
2011, Ds sont tous dewx dappel-
lation Bierm of composé du
cépage Mencia. Pour les avoir
SETIES 1 w'u.'l'h:'h. On e peii
quacguicsoer. Pas trop aloooli-
sés, plutte fimus, ils sont parfaits
aver le jamban ibéricgque,
Pagneau de lait ou be cochon de
Lait confit que mous avons deé-
gustés an Hspania. ©
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Hispania, une
adresse espagnole
au Sablon

Avec le chef Marcos Moran

“esl une nouvelle
adresse dédige 4 la
cuizing hispanigee gue
nous découvrons cette
semaine. A |'intérienr de I'hitel
HH Collection Brussels, sur la
place du Grand Sablon, Hispania
se décline en une brasserie el
un restay gastronomigue, avec
fa volonté de mettre en avant
chague région d’Espagne.

Lz clhvief ' Hispania, Maroes Monin,
dish récompensé i de nombrewses
reprises pour sa cuisine, dont une
ériile au Michelin pour ke Casa Ge-
mmdo dans les Asturies, a de
gramdes ambitions pour son res
taurant de Broelles, ouvent de-
puis iuekyues muois,

En 2011, il a défa ouvent une en
sy Hispanda i londees, dive-
fise une pefErence en matiine de
cuisine espagnole dans la capitabe
britanmice,

A Bruxelles, l¢ chef pe le cache
pas, il vise Nifwofle Michelin. Alors,
pour naes divaoiler tout son talent,
il mous concocte quelgques mets
qui fgurent actuellemen) & fa
cane du restau, gue oo solt ofitd

brsssenie o oOfe feSELEEE i3
1mu||:|||u'|:||.||.-. E1 en oo powoisesil,
pour quekques semoines, be chef
met & Fhonneur les produits de
Castille et Ledn, avec be souten de
12 Junta de Castilla v Ledn, Jes au-
toritds régionales.

Commie on ke sait. la culsine en Es-
g e tris fonl en fonction
des pégions. On mange ims diffs
memment au Mord et su Sud par
cxemple.

o L Chrpille s frouve an asine de
FEspagme o I en tie tange pas de
oisson ownme sur i odies, ex-
Pliguie le chefl « (v v donc et
ver connme  peodints  plutir des
viandes, des chareterfes s o
i foemages of o 'exeelienes vines,
dir-EL

L'ENOLES AGNEAL DE LEGN

On digpueae pour commenoer une
petite sdlection de chanuteries ef
e fromages de a égion, puis un
Ln:ﬂril:.' aux fromages de Castille
et Ladin, cormme notolrement revi-
sité dans une ‘mision Master
Chet im Expagne, ainsi quane dé-
licieusas crosquetie o jambon ADC
Cuijuelo,

O s efsile & une salle de
pendix en escabéche, puls & un
ol ot & basse tempématune, avec
des bolets et de la truffe d'é@é de
Castille ripde par-dessus. Ensuite,
le chef nous fadt dévouvrir une
tpaube d'agnean de lait avec des
pommies de terme aloli ot des &
s biadsds, aanst opu'un oochon
de kit confit avee une créme de
chitaignes.
o et urn deneawr de Ledn. L2 ndgon
o meoniue pour of prodiiirs,
vient nous glisser be chef Cetle
viande a1 en effet beaucoup de
godil, jushe asser grasse ot 3 ka peau
rroustillante. Excellente |
O termine aver un pakn perdi
icl un pain brioché fair maison,
remnpd done dans be ladr et ool
puis caramdlist, avec un Lt v
nillé, Un fin foute en douceur !
Avee oo menin de tapas varides, le
restou sert aussi dlewoellents vins
de b piggion de Castille et Leon, A
coup whir, Pacnesse vt le détour,
Il ne Bt pas hésiter i passer ba
porte du hoawux hitel ! Limeé
deur est chic, maks le service n'est
s guinub) O
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Marcas Moran, le chel du nouveau restau du Sablon, Hispania. &

L'Astuce du chef

L'expérience du vin Bierzo AOC

O :‘n.pq:ir:'h_jlr Ih":umulp I aeclidse elug
nestiny Hispania de valodser,
toutes bes deux o trois semaaines,
une seule région d'Espagne, tant
ce grand pays regorge de produits
et die trmditions culinaires diffi-
renbes. Cela permettra de Guine
découvtir beavcoup plus de mets
que ce qu'on ne connalt géndrale-

wrwnmat alin I Eirvcmrme o Tslenamiin

En oe mament, f pour une
bonne semmaine encore, Hispania

met donc 3 I'honneur a région de |

Castille et Ledn. Bt pour accompa-
gner bes tapas quils nous ont
servies, e chef et son équipe nous
conseillent particubiérement dies
vins de cette région méme, no-
mmment, en rouge, un Pétalos
FHS o v Dirbmeveen 31 e e

| toues deux d appeliation DHerzo o
| commpost du eépage Mencia. Pou
les avoir sentis et godidés, on ne

| peut qu’acquiescer. Pas trop

| alepolisés, plutd frais, ils som

| parfaits avec le jambon ibérique,
| Pagmeau de Lait ou be cochon de
| lair confit que nous avons dégus-
| tés au Hispania, ©

1 ne
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7 restos : 100 % surprise
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A LA CARTE

Patrick Fiver 5"attable au restaurant £l Impasse
ded Sablon, neuvalle adresse de Marcor Moran
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https://www.lecho.be/sabato/gastronomie/La-nouvelle-adresse-bruxelloise-du-chef-etoile-espagnol-Marcos-Moran/9983246

Choleurruse, sligonte
I'atmasphéra

EL IMPASSE DEL SABLON:

()

Title: L'’Espagne en lettres capitales
Date: 10™ February 2018
Publication: Derniere Heure Mag

Audience: 435.300

L’ESPAGNE EN LETTRES CAPITALES ‘eibiius

wwewsm i eapoadehoblon com

Circulation: 59.200

Cete ambassode + gashonomigue siiude on plein oo :'"ﬂ‘dﬁ: s

du quarfier historique bruxelols cu Sablon va plon s, goliowt gl matent
v bood L] o jobile &

r:::e:dc—rr.n"mr:n:-r das oficionodos. i prodkis o rande ol

o YL, G sepiuran ciolt nlwsr
Jiome riens] whiin ool poice
i oimenale e o propo e Oar

s e o, LEspogre ved de
s longiemps démnrpee de Nimage d'Fiping
de la posle moditonmle peo ealimee de
chely de houl wo! o de sepoenos Imemoe
rale. Clel ' oflecs len Zarre sun, Meeco
Moo, chal il de o Caw Geroeda dom e
kvt Jorin e G, 2 v il s
eomial & o mii an ploew ln come da cebe
adiase bapanieie qui v repidermant comper

Parlom de Perdroi diaboed. Toud derplammess
T, A e e die ey AN
wiznis ks 0 El lspowe del Soblon par ey
eaass B hucges po loguele sou erlies el
mard dosa. b ereoles de oo guotier hakoei
men. Wibma il e décor n°augune pas iocjoun de
‘miiene, o cigrr denbids uee ol
phirs chokeres, digane of offieds cosce:
She e wn Cwigned epagnsl kot Lonensn
Cosle Enire boaustan i, boaats o
grevanan, b chaf Adkian Manchets, ol o ne
rermant et 10a pommes & la Conn Geards

Coreie o homard dia Beslagas, a pigecn nidl
mis. el b chous, de Brosslley ou Nisoule
d'ogrsou, e dewer conghd moghholement yn
TR BETERDE, QuE Poun woul Conelony o
tert prodier de Vot cebnoies de Tendroll. Des
osvete 0 bo foi befles, svoureases of been
Qi 30 & e bop

U voyoge coven an Cipegne mais sor wa
enngbrieen Fories et (ool de . Sl
Bradae S Pty odeeeoe s pleneaen b
eoarin thet witi. Bl Impenas del Sallon Rl ke gsn
bells & by produdion symgass. Sor o e
nainetd outil, ole dome 8 pios & e welting

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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EL IMPASSE DEL SABLON

Mo ch epening vorgi zomer von Hispone Beossere, gool bet
posraromische avarluur Moda in Span’ vesder med Bl Inposse
dol Sablon, een niouwe gostenomischa rame penscllead i
Impasse Saink-Jocques, Sablon, Ben locose woar men hed bese
var de Borache Houle Gostronomes kon onidebben, DI restou
ol B e voorteifing

Spoons

van oon
.E"I!\ TR 'u:l.' oo
twir, dat de oprichiers
van  Hisponia  London
geopend in b
2013 en beschowwd als
Wl grootske  Spoanse
resigeonl i fwrDpo
willan wibreiden

Title: Brussel Restaurant Hispania

dexolde gees! prosan

boren 2 hwoe gasiiono Date: 1 March 2018

migschie nimiizs, Haponlo Brossene Beossel met zin meno-beoisverd]
on tapos an E imoosse del Soblon me een vizonderdiks Spoons

it Publication: Restaurant Business (N1)
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it op maal gemack Circulation: 8.800
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amibsinaren e sulen weve] Mo

o bakioonde chal in hat lomilimestouecnt

Coso Ganarcla, opganchl in [BEZ bij Gijon, Astuni bengamd ab

yeesliphomisch ditscleur om sen goihononische menu op o 2l
ten, Aan zin sijde, Chet Adrion Manchono opgeleid n da

-

e S MSlCOnIntS, WO el (oo Geno

garl Scjo v sermen) of Coller de Con Roco [die sherme

an hel boste restonrant tor wesakd n A3 on 201581 Het msuboni
is pen Spoons gemorsend monw mel hoedike ulschiolens ol b

Iberisch schigaailond {RvH)
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EL BAPASSE DEL SABLOM

L’Espagnol qui

manquait a Bruxelles

cpuis janvier, Bruxelles compie un nes-
n tatirant cspagnol de classe, El Impasse
iled Sablon, niché dans Finapasse Saint-
Jacques, lbeu de rescontre des anti-
quaines vouds § Fart africain
A U'abri des larges baies vitrées, Lorenzo
Caartlbo, destgner pipuind outne- Pyrnoes, a comngu
wm oo éldgant et feutré. Lambris boisds ot gra-
e ancicines, basguettes de veloars, tables
soigneusensent enjuponndes ef noppées de blane,
le raffinement régne,
Marcos Moran, chel ftobld, en
est b directewr-consultant. Adrisn

Marschedio, le chef exdewil, vess WM R I &

perfectionné dans des ensvignes pparecy

cat, pistache e Isftue cerme, supporte et ooiffe
Tersermhle. Des foailles dépinard stchds dive-
loppent do crogquant (19 earos)

Orrigginal 1 sz relevé, une longe de maque-
reau chawd choole de Faabergine famde en frakde
sur un lit d'afada. Traduises une sauce nssez
relevie d base de polvron et plment (19 curog),

Lachair savousreusement pen cuite do pigeon
rirtd fend en bouchie, Le foune volatike repose
surune cres fine et oncteeuse créme de lemtilles
patridineee, Quelijues chinu de Reelles e une
petite boulette réalisde avee la
viande de la cuisse ponctuent.
Uiie riipure de truffe anobll Fas-
siotbe {36 caros),

épollies Michelin dont le Cellier de bminas il Sablon Mlhals vidas aures pu chodasr Pap-
Can Roca, roks nocarons, parail-  panan e tion de Pépaule d'agnean de lair
beurs élu smeilleur restourant da T4 824304841 (% semaines). Succubent et déticar,
momide = en 2003 et 25 R ——— eclsi-ci béndficie dune créme de

Le bomard de Bretagne froid en — gpleablan rom

chijtaignes et d'une monsse de lait

sougee de cosurs delomateharbole  Feamd sarmedi mich ]l an calfd, Un chosita de tralfe

dans un jus éger joliment dmaillé  dimanche st hing

le parfume (45 curos)

de pistaches et d'amandes (31 Culsioe: recherchebe Un gouwrmand souflflé au nougan,
cumrees ), Lo gocobie de covurde laitue Cadrgs consy
i laerinae s de s fouilles ddve-  Caverespagnole
loppe une surprenante symphonie  Terrasse: non
envert. Unpuzzle de crime d'ave-  Pagkisg: non

glace nu choculdst hlnme of sgrumes,
ORIV CF e 8 73 curve. Autne
foarnyube § 90 eures,

& BERGE TONMEAL
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Title: L’Espagnol qui manquait a Bruxelles
Date: 8 March 2018

Publication: Trends Tendances
Audience: 230.084

Circulation: 61.630

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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Date: 1 April 2018

Publication: Elle décoration
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Audience: 86.531

Circulation: 7.262
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Title: Made in Spain
Date: 1 April 2018
Publication: Gael
Audience: 153.996

Circulation: 34.330
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Title: La gastronomie espagnole a Bruxelles
Date: 1% April 2018

Publication: La vie diplomatique
Audience: 35.000

Circulation: 9.500
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—Les Plaisirs de la Table
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Title: El Impasse del Sablon

Date: 1% May 2018

Publication: The Brussels Magazine
Audience: 80.000

Circulation: 40.000
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Title: El Impasse del Sablon
Date: 1** May 2018
Publication: Together Magazine
Audience: 40.000

Circulation: 20.000
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Sur le chemin de Saint-Jacques

Un restaurant asturien aux

prétentions gastronomiques qui en a la

faconde en tout cas.

etite venelle partant de la

phace du Sablon sous L volte

d un petit porche, |'IIII.P\.I'“r

Saint-lacques ext gncore le
refuge de galeries d'arts premiers
Aujourd’hui, la ruelle en pavés vt
debarguer des cnnqul«u:tmﬂ VERUS
' Espagne. un restaurant asturien, les pre-
micrs parmi les Bspagnols i découvrir
les Amériques. Marcos Moran - chell
doilé du restauramt familial Casa Gerardo
cred en [882 pres de Gijon, dans les
Asturies - & fé appelé comme direc-
tenr gastrnomique pour meltne en place
la carte du restaurant gasironomigue. A
ses ofes, e Chel Adrian Manchefio
Formd dans kes r]u: prestigieunx restau-
raniy espagnols, dond Casa Gerardo [une
etolle). Casa Sova [denx étndles] ou Cel-
ler de Can Boca [trois étoiles et nommé
mellbeur restaurant du monde en 20173
el 201%)

Le décor moelbeux de Loverso Castilla
alllam =tyle mujedar et bolseries sux des-
sins anclens de la péninsule |her|qur.
reprodisiy le confon boairgeois madriléne
i o Lara Home zaraw, avee 25 couverts
tris expacts - oomme les grands espaces
de Los pheos de Heropa - sur une prairie
volire un alpage de mogquette soveuse et
des sigges d'un confory délicm propre i

A

e dipestion sans enom-
bre. Le service de table
B suss ce oité ouvrapl
renaissani rappch:m: le
stche d'or cspagnal. Le
servioe boul court estd la
hauteur des pritentions,
profossionnel attentil of
tris amdne oin de la répu-
Tt o pati bulsirienng -
que I'on it parfols un
peu vite aux Eipagnols.
La carie est ample, rerm-
plie de spévialivés espa-
gnoles. notamment du
nord ef $e  permei
yuckges audaces coreme
€n eftrée : une terrine
de Fobe gras maison 3 b
trufle qui mangue un
peu de ralfinemont. Plus
typique, la wdegusta
chin de fabada de Cam

Gerardow est la relec- :
Marcos Moram: chel étoilé du restaurant familial Casa Gerardo

1 eréd en 1862 pris de Gipon, dars les Asturies, il 3 ¢4 appelé
Lypigue, constitue de  comnee directew gastronomique posr metire o pace [a carte du
gros haricons e do bou-  Festaurant gastromomigiee,

dins, une sone de cas-

soulet, ou b covotte de covar di Leioe o tres of autres fruits de mer. on est sur s
tée § la coéme de ses feullles avocats et ofite, mals elle comparte aussl san lot de
pistache. La carte est trés poissons, hud wilande,

ture d'un plat asturien

2017 - 2020

)

Title: Sur le chemin de Saint-Jacques
Date: 25" May 2018

Publication: Le Journal du médecin
Audience: 78.000

Circulation: 24.643
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Cette région d"Espagne est richement
dotée et diverse en termes de variités de
paysages ol de sols. L'épaule d'agneau
avee £3 créme de chitadgnes, lain calllé
au calé et présentde dans un décorum
en harmonie avec le liew, comme d7sil-
lewrs ke fElet de boeul émulshon de pamime
de terre et pomme algre-douce, En des-
sert, bes o tewiiras de chocolate w et le tare
au fromage, pommes el noisettes com-
plétent un repas copleux assorti d'ex-
cellentes mises en houche, Vu ks prix entre
20 et 32 curos Pentrée, 32 5 46 le plat !
Antant v rabattre sur la propesiton de
menu & 75 curos pour les cing services
ol ) puros pour les 7. Cecd accompagné
de vins espagnols (i v a bien du cava,
mais pas de cidre asturien, pas agses
moble) dans une carte qui couvnont boutey
les réghons : en blanc I'Enate chardonnay
barrica de Samontane 2013 d'Aragon |
445 euros) arbore une robe doede presque
lquarewse tempérde par un goar boisé,
une constante dans bes wing espagnols
commse en jowe be Murua Tempranills 2011
de la Rioja bonorable certes, mais @ &0
curos déji [pax assex noble)

La fouche mu'\.u'alu_;.u.r_p ol pas eupa-
gnale donne une touche supplémentatre
au liew qui es2 un régal pour kes yeux.
Ce n'est pas tout A fait le cas de I'as-
sletie ;L faute sans deate b la culsine astu
rienme elle-méme qui n'est pas b plus répu-
tée d'Espagne en comparaisen de la
basque o la catalane. Une cuisine de
maring et de paysans, sans aucunement

vouladr ¢tre péjoratif, sins doute com
pliquée & clever 4 un niveau gastrono-
miiue 1l peste ;|u=]qum. vieux cafes ris-
to% asturiens & Broxelles potamment §
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Salnt-Gilles ol on sert des rac
o1 1'ors bl du cidre. Mais o'est sans fagon
tries radTing ot Il faut y Fakre abstraction
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phit au rang gastronomigue <1 un parl
audacieux. Partir i la déwouverie des
o Tivides o Vétait anssi., .

Bernard Roisin
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El Impasse
del Sablon

La nouvelle référence
gastronomique des aficionados

2017 - 2020
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Title: La nouvelle réference gastronomique des
aficionados

Date: 1 June 2018
Publication: Be Perfect
Audience: 35.000

Circulation: 12.500
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Title: Iberian Delights

Date: 1 July 2018
Publication: Pollen Magazine
Audience: 75.000

Circulation: 25.000
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Pollen Magazine | JULY. 2018
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Hispania a Bruxelles élu
restaurant de 1'année
2019

Par Rédaction Divertir
Lelundi, 1T juin 2015 a 14:07

=

[ pans Laisirs

Le guide gastronemique belge Delta décernera ce soir le
prestigieux prix Delta 0'Or au restaurant espagnol Hispania, le
reconnaissant comme le restaurant de I'année dans la région de
Bruxelles. Un prix accueilll avec honneur par le Chef

culsinier Adrian Mancheno. " Recevoir le Delta d'Or est une grande
joie et une reconnaissance de notre engagement gastronomigue.
Depuis 'ouverture de nos portes fin 2016, nous avons été reoonnus
cammae la référence de la gastronomie espagnale au Benelux, mais
ce prix nous place a l'avant-garde de [a gastronomie du pays. C'est
le fruit du travail de notre équipe que je félicite chaleureusement 7,
a ajouté Adrian Manchefo,

2017 - 2020
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Title: Hispania a Bruxelles ¢lu restaurant de lannee 2019
Date: 17" June 2019

Publication: Divertir

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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= The Brussels Times

Spanish venue crowned best
restaurant in Brussels region

Monday, 17 June 2019

A Spanish gastronomical restaurant has been named the best dining
venue in the Brussels region. Credit: Hispania Brasserie Facebook

For the second year running, a restaurant in Brussels
(1000) has been selected as the best gastronomical
venue of the Brussels-Capital Region, topping the list
of the 2019 edition of the Delta restaurant guide, for
which it is set to receive an honorary prize on Monday
evening.

2017 - 2020
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Title: Spanish venue crowned best restaurant
in Brussels region

Date: 17 June 2019

Publication: The Brussels Times

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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Title: Hispania ¢lu meilleur restaurant de Bruxelles
Date: 17 June 2019

Publication: Gourmandiz

2017 - 2020

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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'weekend

ll

Le restaurant "Hispania
Brussels" remporte le Delta
d'or de Bruxelles

r:' R ——

Le restaurant "Hispania Brussels’ du chef Adrian
Manchefio, situé sur la place du Sablon, a remporté
le Delta d'or, ont annonce les redacteurs de la 42e

edition du guide Delta pour la région bruxelloise et
sa périphérie,

2017 - 2020

Title: Le restaurant “Hispania Brussels” remporte
le Delta d'or de Bruxelles

Date: 18 June 2019

Publication: Levif Weekend

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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noticlas economia sociedad
e

Hispania, premiado como el restaurante
del afio en Bruselas

Hispania, premiado como el restaurante del ano
en Bruselas

18 JUN 2019 | 20:02H | MADRID

2017 - 2020
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Title: Hispania, premiado como el restaurante del ano
en Bruselas

Date: 18" June 2019

Publication: Servimedia

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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«Hispania Brussels», au Sablon,
remporte |le Delta d’or de Bruxelles

{® Publié le Me 19-06-2019
& Lecture 1 min.

«Hispania Brussels», situé au Sablon, a
remporié le Delia d'or de la 42e édition
du guide Delta pour la région bruxelloise
et sa périphérie. Les Delta d'argent et de
bronze couronnent des adresses
d’'Etterbeek et du Pentagone.

Le restaurant «Hispania Brussels» du chef
Adrian Mancheno, situé sur la place du Sablon,
a remporté le Delta d'or, ont annoncé les
rédacteurs de la 42e édition du guide Delta
pour la région bruxelloise et sa périphérie,
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Title: «Hispania Brussels», au Sablon, remporte le Delta
dor de Bruxelles

Date: 19 June 2019

Publication: LAvenir

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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BELGICA GASTRONOMIA

Un restaurante espanol,
galardonado como el
mejor del ano en Bruselas

REDACCION

19/06/2019 1408

Bruselas, 19 jun (EFE).- El restaurante
espanol Hispania, situado en Bruselas,
recibid el premio al mejor establecimiento
del afio seguin la guia belga Delta, un
galardon recibido como "un orgullo” y que
sus propietarios no se esperaban, segun
explico este miércoles a Efe su jefe de
cocina Adrian Mancherio.

Manchenio, que junto a Marcos Moran
dirige la cocina, recogio el galardon el
pasado dia 17 en un acto en Bruselas.

2017 - 2020

Title: Un restaurante espariol, galardonado como el mejor
del ario en Bruselas

Date: 19" June 2019

Publication: La Vanguardia

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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NEWS ] JUL BT 2019
Hispania Brasserie Wins Prestigious Delta
d"Or Award in Belgium

Thiz |5 the Bruszels autpast of The orglnal restaurant, which opened its
doats in Londan in 2007

Yfins

The prestiglous Belglan restaurant gulde, Delta, has
officially crowned a winner for its 2019 edition. But the
pest restaurant in the Brussels-Capital region doesn't
serve Belglan food, Italian dishes, or French fare. The
winner of the Delta d'Or prize |s Hispania Brasseris.
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Title: Hispania Brasserie Wins Prestigious Award
in Belgium

Date: 1 July 2019

Publication: Foods and Wines from Spain

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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Rdvian Manchedo | Cocinero

“Como asturiano
prefiero la
cuchara, lo que
mas me gusta

es guisar”

“Duigdo sequir crediendd con

Hispania y apartar mi graniio de
adena ol exito de este proyecto”
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Title: “Como asturiano prefiero la cuchara, lo que
mds me gusta es guisar”

Date: 23 August 2019

Publication: La Nueva Espana | La vida buena

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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LUBINA, “PIL-
PIL MEUNIERE”,
ENSALADA DE
HINOJO Y
MANDARINA

(Adrian
. Title: Lubina, “Pil-Pil Meuniere”, Ensalada de
M anc h en O) Hinojo y Mandarina (Adrian Mancherio)

Restaurante Hispania, Bruselas. Date: 2019

Publication: Aquanaria

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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Une halte aux accents
espagnols pour le ravito de
Bruxelles

@ >

Adrian Manchema 1 ribf e

Damien Duriau

@ Publid levendredi 20 septembre 2019 3 11729

000000 21

Derniére étape du Beau Vélo de RAVel p
A

cette saison 2019, Bruxelles accueille les

2017 - 2020
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Title: Une halte aux accents espagnols pour le ravito
de Bruxelles

Date: 20 September 2019

Publication: rcbf.be

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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= EL COMERCIO

Asturianos en la didspora

«Aqui no se cena después de
las 10»

El chef Adrian Manchenio triunfa en Bruselas
con el restaurante Hispania | «La ciudad tiene
el tamano perfecto, mi Unico problema aqui
es que mi nivel de francés no es muy bueno»

El ovetense Adrian Mancheno.

2017 - 2020
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Title: Aqui no se cena despues de las 10
Date: 5™ October 2019

Publication: El Comercio

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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Title: Entrevista al chef Adrian Mancheno
Date: 2019

Publication: TOP Bruselas

2017 - 2020

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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La fabada triunfa en
Bruselas

"Servimos mas de cien tapas en un dia",
dicen sorprendidos los chefs del restaurante
asturiano Hispania, que participa en una
feria belga

2017 - 2020
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Title: La fabada triunfa en Bruselas
Date: 8" February 2020

Publication: La Nueva Espana

SEE ALL THE ARTICLE HERE

Hispania & El Impasse del Sablon Media Report | 44


https://www.lne.es/asturias/2020/02/08/fabada-triunfa-bruselas-20397641.html%0A

amara 1=

(Hiclal de Comercio de Espaiia
v Bélgica v Luxenilburgs

Cooking workshop with Adrian
Mancheno, chef of the Hispania
Restaurant Brussels

D4/05/2020 /

| The Chamber
organized last
April 20th

a cooking
workshop with
Adrian Manchefio,
chef of the
Hispania Restaurant Brussels, on April 30th.
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Title: Cooking workshop with Adrian Manchefio, chef
of the Hispania Restaurant Brussels

Date: 4" May 2020

Publication: Camara Oficial de Comercio de Espana
en Belgica y Luxemburgo

SEE ALL THE ARTICLE HERE
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™ 29 de marze 2021 ™ 1 de marzo 207 ™ 26 de enero 202 ™ 1 de diciembre 2020

ARTES VISUALES

ARTES CULINARIAS

BRUSELAS BRUSELAS BRUSEILAS

NATACHA MOTTART JULIETTE DURET NICOLAS GROLLEAU ADRIAN MANCHERD
Entrevistamos a Natacha luliette Duret es jofa del de- Nicolas s el responsable Adridn Manchefio es jefe de
Mottart, directorn de o ga- partamento de cine del del festival del Fanzine cocina en ¢l Restaurante
leria LMNO. BOZAR. belga, gue este afio, al no Hispania de Bruselas

poder lener lugar, recogerd

A todos los artistas on una

revista titulada “Le Petit

Pangolin Mustré”

Title: Talentos de ida y vuelta BE-ES | Artes Culinarias
Date: 2" June 2020

Publication: SPAIN Arts & Culture

PRESS 2018

VIEW THE MAIN PAGE SEE ALL THE ARTICLE HERE
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BRASAR A
La Bodega dé La Avenada Las Palmas, Cran Anuvaa. San Viceis de la Bargueda, Cantabdia Cila Martin Barasategul Bliban, Vizcays

Canaria

JOSE CARLOS GARCIA RAFA ZAFRA ADRIAN MANCHEND

Josd Carlos Cancls Bestaurante. Miloga Extirnat y Cass Jondal Barcelona, Madrid & 1tles Hizpania Aestaursnt. Bruelss, Baglcs

Title: Chefs. Le bar Aquanaria est le bar préféré du chef

Date: 2020

.. ) SEE ALL THE ARTICLE HERE
Publication: Aquanaria

2017 - 2020
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